Pinot Noir, Pedroncelli

EDRONCELLI

Vinifikation

Jordman

Klimat

Karakteristik

Anvandning

Lagring

Ursprung USA, Kalifornien, Russian River Valley, Sonoma
County

Producent Pedroncelli

Argang 2008

Druva Pinot Noir, 99%
Zinfandel 1%

Kork kork

Volym 0,75 it

Alkoholhalt 14,0%

Antal flaskor/kolli 12

Artikelnummer 95915

Druvorna plockas for hand, jasning sker i staltank darefter lagras vinet i sma
franska ekfat i 12 manader.

Lerjord, grus, grov sand och sandsten.

Svalare klimat, pa kvallarna drar den kalla dimman fran Pacific ocean fran
vaster in 6ver vingardarna och far temperaturen att sankas. Dimman drar sig
tillbaka pa morgonen igen, denna naturliga air-condition ser till att druvorna far
en fin smak.

Medelfylligt, mjukt vin, ljus rod i fargen, doft av hallon, smultron, rostade
ekfats toner, korsbérs smaker, lite kryddighet, 1ag stravhet, viss syrlighet.

Passar bra till fagel, vilt, lattare kottratter, matiga sallader, kallskuret, ostbricka.
Serveringstemperatur: 16-18°C.

Kan lagrasicab ar.
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